TABLEAU DES LOGOS ALIMENTAIRES

Descriptions

L'agriculture biologique a recours a des pratiques de culture et d'élevage soucieuses du respect des équilibres naturels. En effet, elle
exclut l'usage des produits chimiques de synthése, des OGM et limite les intrants

Viande Bovine Frangaise garantit I'origine et la tragabilité de l'animal, le suivi sanitaire des animaux, le suivi de I'information sur la

4,3\ tragabilité des aliments et la garantie du respect des bonnes pratiques d'élevage. Viande Bovine Frangaise certific les boeufs nés,
\:ﬁ;’: / élevés, abattus, découpés et transformés en France. Il atteste de modes de production respectant I'environnement et le bien-étre
= animal. Il s'engage a contribuer 4 la diversité et a I’excellence génétique frangaise.
/D Le Porc Frangais certifie les porcs nés, élevés, abattus, découpés et transformés en France. 11 atteste de modes de production
""c'x?/ respectant I'environnement et le bien-étre animal. Il s'engage 4 a contribuer a la diversité et a I’excellence génétique frangaise.
LEPC E
\)"‘”,“\
Le label "Volaille Frangaise" définit un cahier des charges et les contrdles sont stricts : Viande issue d'animaux nés, élevés, abattus,
_{&\ découpéf» et transformés en France. Tragabilité totale de la viande de la ferme jusqu'a 1'étal. Respect des normes sanitaires frangaises
\:.'z';:: / et européennes.
seomes

Elle a pour objectif une meilleure identification de la provenance frangaise des fruits et légumes frais dans les différents circuits de
distribution, faisant écho aux fortes attentes des consommateurs en matiére de tragabilité et de proximité. Cette volonté marquée de
valoriser I’origine est gage de transparence et de responsabilité.

Stocks de poisson durables

L'effort de péche doit se situer a un niveau qui permet d'assurer la pérennité des populations de poissons.

Impact environnemental minimisé

Les activités de péche doivent étre gérées de fagon a maintenir la structure, la productivité, la fonction et la diversité de I'écosystéme.
Gestion efficace des pécheries

La pécherie doit respecter les lois en vigueur et doit avoir un systéme de gestion lui permettant de s'adapter aux différents
changements.

Le Label rouge (LR) est « le signe de qualité frangais qui atteste qu'un produit posséde un niveau de qualité supérieur a celui d'un
produit courant similaire ». Il est décerné par 1’Etat qui l'attribue sur avis de I'Institut national de l'origine et de la qualité (INAO).
Le Label Rouge associe les différents acteurs de la filiére (producteurs, fabricants d’aliments pour animaux, transformateurs. ..)
réunis au sein d’organismes de défense et de gestion. Ces organismes gérent les cahiers des charges, les contrdles, la promotion du
Labell.

La Haute valeur environnementale (HVE) garantit que les pratiques agricoles utilisées sur 'ensemble d'une exploitation
préservent I'écosystéme naturel et réduisent au minimum la pression sur I'environnement (sol, eau, biodiversité...). Il
s'agit d'une mention valorisante, prévue par le Code rural et de la péche maritime, au méme titre que « produit de
montagne » ou encore « produit & la ferme ».

L’appellation d’origine protégée (AOP) garantit que le produit a été transformé et élaboré dans une zone géographique déterminée.
Le label AOP est un signe européen. Il protége le nom du produit dans toute 'Union européenne

Ce logo a pour vocation d'apporter aux consommateurs une meilleure identification des pommes de
terre d'origine France.
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Elle a pour objectif une meilleure identification de la provenance frangaise des fruits et [égumes frais dans les
différents circuits de distribution, faisant écho aux fortes attentes des consommateurs en matiére de tracabilité et
de proximité. Cette volonté marquée de valoriser |’origine est gage de transparence et de responsabilité.




