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Menus 25 au 31 Mars 2024

BARBOTEU
RESTAURATION

lundi mardi mercredi Jjeudi vendredi
25 mars 2024 26 mars 2024 27 mars 2024 28 mars 2024 29 mars 2024
Salade verte
: ot ik = . I
Entrée Céleri rémoulade™ Tarte 3 fromages aux 2 fromages (dés de | Betteraves vinaigrette
cheddar et gouda)
= y N d .
Plat principal Grillardin de veau Nuggets de blé Couscous {ggets de possson,

citron

s/viande, végétarien :
Assortiment de

s/viande, s/porec, c :
légumes et pois

végétarien : Escalope

végétarien : Croq Veggie : végétale panée
g q vegg chiches fagon g P
couscous et Semoule
; - . Haricots beurre Patate douce
Accompagnement | Printanniére de Iégumes = au poulet s i
aux aromates persillées =
Purée pomme gu= ; Fruit de
Dessert g Plumettis vanille : Tarte aux pommes
poire BIO mj saison BIO R
. . ] 5 . . U?i‘tuﬁ’
§ Produit en Occitanie Sy, Fait maison Agriculture Biologique ﬁ;ﬁ@ Lait collecté et transformé en France

A
« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».




