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BARBOTEU
RESTAURATION

Menus 4 au

10 Mars 2024

o

lundi
4 mars 2024

mardi
5 mars 2024

mercredi
6 mars 2024

jeudi
7 mars 2024

vendredi
8 mars 2024

Entrée

Saucisson a I'ail
s/viande, végétarien :

Haricots verts

Soupe de Iégumes

g o Salade coleslaw=. 2
Macédoine de vinaigrette = o et crolitons =
légumes
. L m,e de Bodlexbs Fondant de poulet Pavé de hoki __ Jambon blanc
Plat principal d'agneau aux = : A -~ o
! a la Napolitaine ___ sauce aurore Supérieur
raisins secs =
s/viande, végétarien :
Assortiment de s/viande, végétarien : . e s . s
, i s/viande, végétarien : | s/viande, végétarien :
léegumes Boules de soja - :
. ) . o nuggets de blé Omelette maison
et pois chiches fagon ala Napolitaine
tajine aux raisins secs
Pommes de Pates BIO
- ;-_-.\\
Accompagnement Semoule = terre vapeur ~ Boulgour pilaf m o -~y
a= Fruit de saison 2 . s w Fruit de saison .
Dessert EE BIO Péche au sirop léger BIO Eclair au chocolat

Bavin
S
S

\41%:7 Viande Bovine Frangaise

Fait maison

« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».
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