
lundi mardi
mercredi *       

jeudi vendredi 

pomelos salade de pâtes velouté dubarry
carottes râpées bio à 

l'orange
pain de poisson maison

filet de lieu (MSC)*
sauté d'agneau (origine 

france)

boulettes de pois chiches 

bio
bœuf haché tomaté sauté de lapin local

ébly aux légumes romanesco semoule/julienne légumes fondue de chou vert macaronis bio

ossau iraty (AOP)* camembert fromage à l'ail emmental entremet chocolat bio

abricots au sirop ananas frais kiwi tarte aux pommes poire

Goûter
pain/fromage/    

compote

riz au lait/pain/barre 

chocolat

pain/beurre/fruits 

secs
pain/beurre fruit/lait

Le restaurant scolaire se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficulté d'approvisionnement.

fait maison

* AOP : Appelation d'Origine Protégée

* Label MSC : pêche durable

 * menu végétarien

MENUS DE LA SEMAINE du 29 novembre  au 03 décembre 2021

D

E

J

E

U

N

E

R

menus établis en lien avec une diététicienne

produits de saison


