
Restaurant Scolaire-Francueil

Semaine du 27/02 au 05/03

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Carottes râpées BIO
vinaigrette Céleri rémoulade Friand au fromage Potage de légumes et

pommes de terre  

Déclinaison sans porc         

PLAT CHAUD Lasagnes bolognaises VBF  Gratin de légumes au
chèvre Poulet aux oignons  Pavé de poisson blanc

sauce citron  

Déclinaison sans porc         

GARNITURE (plat complet)  (plat complet)  Purée de pommes de terre  Carottes persillées  

PRODUIT LAITIER Coulommier BIO Vache picon  Saint paulin portion  Carré d'as  

DESSERT Pomme BIO Yaourt velouté aux fruits  Eclair au chocolat  Kiwi

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

Pâtisserie maison

LE CHEF
ET SON ÉQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPÉTIT !

Produit issu de l'agriculture biologique

Plat contenant du porc Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr
Nouveauté

code à saisir : RTP011
Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Restaurant Scolaire-Francueil

Semaine du 06/03 au 12/03

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Salade marco polo  Choux rouges vinaigrette Potage de légumes et
pommes de terre BIO Pâté de campagne nature

Déclinaison sans porc       Choux fleurs vinaigrette  

PLAT CHAUD Saucisses aux haricots
blancs Oeufs durs Florentine Sauté de porc BIO sauce du

jour Poisson pané  

Déclinaison sans porc Haché de cabillaud thym
citron    Nugget's de blé   

GARNITURE (plat complet)  (plat complet)  Carottes BIO persillées Ratatouille  

PRODUIT LAITIER Vache picon  Carré d'as  Camembert BIO Saint paulin  

DESSERT Yaourt aromatisé  Compote pomme fraise  Banane BIO Cake aux fruits secs  

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

Pâtisserie maison

LE CHEF
ET SON ÉQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPÉTIT !

Produit issu de l'agriculture biologique

Plat contenant du porc Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr
Nouveauté

code à saisir : RTP011
Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Restaurant Scolaire-Francueil

Semaine du 13/03 au 19/03

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Haricots verts et maïs
vinaigrette  Céleri rémoulade Betteraves vinaigrette  Taboulé  

Déclinaison sans porc         

PLAT CHAUD Nugget's de blé Jambonneau haricots
blancs Tandoori de volaille  Pavé de poisson blanc

sauce citron  

Déclinaison sans porc   Brandade de poisson      

GARNITURE Tortis  (plat complet)  Riz créole  Ratatouille  

PRODUIT LAITIER Brie pointe  Fraidou  Yaourt sucré  Edam portion individuel  

DESSERT Yaourt aromatisé  Kiwi Compote de pommes HVE  Gâteau au yaourt

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

Pâtisserie maison

LE CHEF
ET SON ÉQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPÉTIT !

Produit issu de l'agriculture biologique

Plat contenant du porc Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr
Nouveauté

code à saisir : RTP011
Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Restaurant Scolaire-Francueil

Semaine du 20/03 au 26/03

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Carottes râpées vinaigrette Pommes de terre
vinaigrette échalotes  Brocolis crème de curry  Salade de blé au surimi  

Déclinaison sans porc         

PLAT CHAUD Tarte au fromage Paupiette de veau au jus  Tajine de volaille à l'orange  Poisson pané  

Déclinaison sans porc         

GARNITURE (plat complet)  Carottes persillées  Semoule  Haricots beurre  

PRODUIT LAITIER Petit moulé  Gouda portion  Chanteneige  Emmental portion  

DESSERT Yaourt aromatisé  Compote de pommes HVE  Donut's  Banane  

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

Pâtisserie maison

LE CHEF
ET SON ÉQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPÉTIT !

Produit issu de l'agriculture biologique

Plat contenant du porc Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr
Nouveauté

code à saisir : RTP011
Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Restaurant Scolaire-Francueil

Semaine du 27/03 au 02/04

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Betteraves BIO vinaigrette Salade marco polo  Emincé bicolore  Lentilles vinaigrette  

Déclinaison sans porc         

PLAT CHAUD Gratin de macaronis BIO au
cheddar Haché au boeuf et jus  Saute de porc HVE sauce

miel soja
Filet de poisson meunière

nature  

Déclinaison sans porc     Pepites de poisson aux 3
céréales    

GARNITURE (plat complet)  Purée de carottes  Poêlée de légumes et
nouilles façon Thaï  Petits pois  

PRODUIT LAITIER Yaourt sucré BIO Camembert  Saint paulin portion  Vache qui rit  

DESSERT Pomme BIO Fromage blanc sucré  Compote de pommes HVE  Beignet framboise  

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

Pâtisserie maison

LE CHEF
ET SON ÉQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPÉTIT !

Produit issu de l'agriculture biologique

Plat contenant du porc Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr
Nouveauté

code à saisir : RTP011
Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.


