
MENUS DU 4 SEPTEMBRE AU 20 OCTOBRE 2023 RESTAURANT SCOLAIRE DE ST VARENT

LUNDI 4 SEPTEMBRE MARDI 5 SEPTEMBRE JEUDI 7 SEPTEMBRE VENDREDI 8 SEPTEMBRE
SALADE PIEMONTAISE SALADE DE TOMATE CONCOMBRES A LA CREME CAROTTES RAPEES

EMINCE DE DINDE SAUCE NAPOLITAINE POISSON PANE SAUTE DE BOEUF AU PAPRIKA QUICHE AU FROMAGE
PETITS POIS A LA FRANCAISE BLE AUX POIVRONS HARICOTS VERTS SALADE

CAMEMBERT KIRI SAINT PAULIN PETIT SUISSE
NECTARINE COMPOTE DE POMME FLAN PATISSIER FRUITS DE SAISON 

LUNDI 11 SEPTEMBRE MARDI 12 SEPTEMBRE JEUDI 14 SEPTEMBRE VENDREDI 15 SEPTEMBRE
CREPE JAMBON MACEDOINE DE LEGUMES COLESLAW VINAIGRETTE TOMATES AU BASILIC

SAUTE DE VEAU SAUCE AUX OLIVES OMELETTE ROTI DE PORC AU JUS

SALSIFIS FRITES ET KETCHUP HARICOTS BEURRE
YAOURT COMTE

FROMAGE BLANC SUCRE
COULOMMIERS

FRUIT DE SAISON BIO GLACE VANILLE FRAISES FRUITS DE SAISON

LUNDI 18 SEPTEMBRE MARDI 19 SEPTEMBRE JEUDI 21 SEPTEMBRE VENDREDI 22 SEPTEMBRE
SALADE CŒURS DE PALMIERS MELON ET PASTEQUE BETTERAVES ROUGES SALADE DEPOMME DE TERRE & SURIMI

LASAGNE MAISON POISSON SAUCE AGRUMES POULET ROTI
SALADE COURGETTES PERSILLEES CAROTTES VICHY

PONT L'EVEQUE EMMENTAL SAMOS PETIT SUISSE
FRUIT DE SAISON COCKTAIL DE FRUITS TARTE AUX POMMES FRUITS DE SAISON 

LUNDI 25 SEPTEMBRE MARDI 26 SEPTEMBRE JEUDI 28 SEPTEMBRE VENDREDI 29 SEPTEMBRE
FEUILLETE FROMAGE SALADE GRECQUE CAROTTES A L'ORANGE TOMATES EN SALADE

SAUCISSE EMINCE DE DINDE JAMBON BLANC CROQ VEGGIE TOMATES
HARICOTS VERTS MOGETTES PATES SALADE VERTE

YAOURT AROMATISE CHEVRE ENTREMET VANILLE PAIN BIO
FRUITS DE SAISON ECLAIR CHOCOLAT FRUITS DE SAISON BIO FRUIT DE SAISON 

PAELLA AU POISSON ET 
FRUITS DE MER

LENTILLES CUISINEES AUX 
LEGUMES & RIZ
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