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= menu végétarien

       Salade de pomme 
de terre bio
Poulet rôti
Purée de Brocoli
Fromage blanc bio vrac
Poire bio

       Céleri rémoulade bio
Bœuf Texan
Macaronis semi-complet Bio
Mimolette
Crème dessert chocolat  au 
lait AOP

       Salade verte
Choucroute (viande de porc)
Choucroute (légumes)
Kiri bio
Tarte aux pommes

       Betterave bio mimosa
Parmentier de Butternut et
Champignons
Yaourt aromatisé bio
Pomme bio

       Velouté de carottes
Poisson meunière
Epinards béchamel
Comté AOP
Semoule au lait

       Mache emmental
Dhal de lentilles corail
Riz bio
Cancoillotte
Compote pomme chataigne

       Salade de perles océane
Roti de dinde au jus
Gratin de chou-fleur bio
Yaourt nature de
la Mamellerie bio vrac
Poire bio

       Endives sauce curry
Boulette de bœuf 
à la catalane bio
Pommes fondantes
Tome de Savoie AOP
Flan vanille caramel bio

        Brocolis vinaigrette bio
Manchon de poulet 
Gratin de macaronis bio
Carré frais bio
banane au chocolat

       Pizza bio
Sauté de porc au pistou
Carottes bio locales
VQR bio
Orange bio

       Carottes râpées bio
Saumonette sauce oseille
Pomme vapeur
Minicabrette bio
Liégeois chocolat bio

       Soupe à l'oignon et
croutons
Omelette sauce tomate
Haricots verts bio
Petits suisse aromatisé bio
Kiwi bio

       Salade verte 
Nuggets de Poulet
Gratin de courge
Coulommier
Sapin aux 2 chocolats

       Betteraves au cumin
Chipolatas
Polenta
Yaourt aromatisé bio
Clementines

       Crêpe au fromage
Bœuf braisé
Petits pois 
Tome blanche 
Purée de pomme bio
Biscuit

       Salade de blé bio
Steak haché de veau aux
échalottes
Gratin d'endives
Fromage blanc nature bio
Salade de fruit 

       Salade coleslow
Boudin blanc de volaille
Poélée rustique
Babybel bio
Gaufre liégeoise

       Crème Dubarry
Hachis Parmentier
Yaourt aromatisé bio
Orange bio

       Céleri rémoulade
Filet de colin sauce nantua
Semoule bio
Ortolan bio
Crème dessert praliné

       Tarte aux fromages 
Escalope Viennoise
Epinard crème d'ail
Fromage aïl et Fines herbes
Banane bio

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Ce plat est issu de : Label Rouge

Union européenne

Viande Bovine 
Française Agriculture biollogique Fabrication maison

Pêche durable

Volaille française

Viande française Le porc français

Œuf de France Appellation d'origine protégée

Indication Géographique protégée
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aide EU à destination des écoles 
 plat complet

Bon appétit en Décembre!

= menu spéciaux


