
 

  
Lundi 08 janvier  Mardi 09 janvier  Jeudi 11 janvier  Vendredi 12 janvier 

Betteraves 
Pâtes à la bolognaise 

Fruit 
 

Crêpe au fromage 
Risotto végétarien 

Fromage 
 Yaourt  

Salade de pâtes/cervelas 

Sauté de dinde 
Poêlée de légumes 
Galettes des rois 

 

Potage 
Saucisse 
Flageolet 
Fromage 

Liégeois au chocolat 

Lundi 15 janvier Mardi 16 janvier  Jeudi 18 janvier Vendredi 19 janvier 

Salade de riz/surimi 
Sauté de porc 
Brocolis 

Beignet au chocolat 
 

Friand au fromage 
Lasagne Végé 

Fromage 
Crêpes au sucre  

Carottes râpées 

Sot l’y laisse de dinde 
Frites 

Yaourt à boire  
 

Wrap 
Boulettes d’agneau 

Boulghour 
Yaourt Ferme du Petit Gué  

Lundi 22 janvier Mardi 23 janvier  Jeudi 25 janvier Vendredi 26 janvier 

Potage 
Curry de légumes 

Riz 
Fromage 

Liégeois vanille 

Pâté 
Hachis Parmentier  

Salade 
Yaourt 

Salade de pâtes/thon 
Poisson pané 

Gratin de chou-fleur 
Fromage 
Fruit 

Salade coleslaw 
Couscous pilon de poulet/merguez 

Semoule 
Gâteau Basque 

 

Ce menu pourra être modifié exceptionnellement en cas de défaillance d’un fournisseur ou si des impératifs de service l’imposent. 

Il a été élaboré en collaboration avec une diététicienne. 
 

 

 

Agriculture biologique 
 

         Viande de porc française 
 

       Viande bovine française 
          
        Label Bleu Blanc Cœur 

 

 
Menu végétarien obligatoire au moins une fois/semaine loi n°2018-938 du 30/10/2018 
applicable à compter du 1er novembre 2019 

Pêche durable Volaille Française 
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