
 

  
Lundi 06 novembre  Mardi 07 novembre  Jeudi 09 novembre  Vendredi 10 novembre 

Friand au fromage 
Tajine boulette végétale 

Semoule 
Donuts au sucre 

 

Salade surimi/maïs/riz 
Hachi Parmentier 
Salade vinaigrette 

Fromage 
 Compote  

Pâté  
Poisson pané 

Sauce estragon 
Gratin de chou-fleur 
Chausson aux pommes 

Potage « La petite ferme » 
Cordon bleu 

Boulghour 
Yaourt à boire à la vanille  

Lundi 13 novembre Mardi 14 novembre  Jeudi 16 novembre Vendredi 17 novembre 

Carottes râpées  
Joue de boeuf 

Penne 
Chocolat liégeois 

 

Wrap thon/carotte 
Saucisse à l’ancienne 
Blé aux légumes 
Sauce moutarde 

Yaourt 

Crêpes au fromage 
Gratin de gnocchi aux champignons 

Fromage  
Crème dessert caramel 

 

Macédoine de légumes 

Médaillon de dinde sauce curry 
Frites 

Gâteau au chocolat 
 

Lundi 20 novembre Mardi 21 novembre  Jeudi 23 novembre Vendredi 24 novembre 

Friand Hotdog 
Steak haché 

Poêlée de légumes 
Yaourt Ferme du Petit guée 

 

Céleri rémoulade 
Lasagne végétarienne  

Fromage 
Moelleux caramel Fait maison 

Saucisson à l’ail 

Sot-l’y-laisse de dinde 
Haricots verts  

Sauce forestière 
Fruit 

Feuilleté bolognaise 

Poisson et sa sauce 
Carotte 
Fromage 

Yaourt à boire 

 

Ce menu pourra être modifié exceptionnellement en cas de défaillance d’un fournisseur ou si des impératifs de service l’imposent.  

Il a été élaboré en collaboration avec une diététicienne. 
 

 

 

Agriculture biologique 
 

         Viande de porc française 
 

       Viande bovine française 
          
        Label Bleu Blanc Cœur 

 

 
Menu végétarien obligatoire au moins une fois/semaine loi n°2018-938 du 30/10/2018 
applicable à compter du 1er novembre 2019 

Pêche durable Volaille Française 

 
Menu Restaurant Municipal 

novembre 2023 



 


