
 

 

 

Mes colonies d’abeilles sont sédentaires tout autour de Bécherel, de Pleugueneuc-Combourg à Romillé-Langouët 
et de Plouasne à Dingé. Les ruchers sont situés pour la majorité dans des zones en système biologique et à l’orée 
de forêts. Je pratique une apiculture dans le respect de la biologie de l’abeille et de l’environnement, en étant le 
plus autonome possible : usinage et assemblage de mon matériel, élevage de mes reines, soins à mes « filles », 
récolte et transformation de mes produits de la ruche : miels, pollen frais, propolis. 
 
Soucieuse de la qualité organoleptique et thérapeutique des trésors que nous apportent les abeilles, mes miels 
sont brassés à froid et je ne commercialise que du pollen frais. Selon le climat et les floraisons, mes abeilles 
produisent du miel crémeux (très doux), du miel de fleurs de fruitiers (subtil et floral), du miel de forêt (dominante 
châtaignier, boisé), et du miel de sarrasin (brun foncé, corsé, arômes de réglisse). 
 
 
 
 
Produits : 

- Miels de Bretagne et préparation à base de miel et d’huiles 
essentielles 

- Pollen frais multifloral et pollen frais de châtaignier  
- Confiserie 
- Bougie en cire d’abeille 
- Produits d’apithérapie à base de propolis (gorge, immunité) 
- Cosmétiques à base de cire, miel et propolis. 
- Produits d’élevage : reines, paquets d’abeilles, essaims sur 

cadres 
 

 

 

 

 
 


